VOOR | TONIN |19 HERD | 19 HOOFD | zwnN |28 KABELJAUW |29
- gggm_l d, yuzu, kafir c anﬁ t’. stoofpeer, brioche zuurkool, spek, mosterd winterkool, truffel aardappel, hollandaise
Y Riesling | 7.5 Y Viognier |7.5 O b o 0 .

Y Pinot noir | 7.5 Sauvignon | 7.5
_ nori, dashi, beurre blanc . buikspek, paddenstoel, hazelnoot entrecote, ravioli, paddenstoel spinazie, sjalot, limoen
T Griiner veltliner | 7.5 T Chardonnay [ 7.5 ’ ’ 9 Riesling | 7.5
BIJPASSENDE SAUS | 4 : g I
VEGETARISCH | 19 CARPACCIO | 19 _ rode wijn, truffel ZEETONG |39
_geitenkaas, vijg, zoetzure groenten rund, parmezaan, truffel I Sangiovese [ 7.5 a la meuniére, citrus
T Sauvignon | 7.5 voor de liefhebber ? Chardonnay |75
~ met gebakken eendenlever | 10 HERT . | 34 v |
? Pinot grigio | 7.5 _ Tugfilet, pastinagk, port VEGETARISCH | 27
I Primitivo | 7.5 : o
risotto, porcini, verse truffel
DRY AGED RUND I Barbera |7.5
Black Angus, minimaal 60 dagen laten rijpen
TOURNEDOS 200 GR. | 35 R
SOEP TRUFFEL |19 BOUILLABAISSE |19 BUPASSENDE SAUS |4 - PORTIE FRIET E
. aardappel, verse truffel, gruyere ~ vissoep, crostini, rouille md? 20?’ plep;g ; lfearnalse, truffel
T Pinot noir | 7.5 T Sauvignon | 7.5 voor de liefhebber : ZOETE AARDAPPEL FRIET |5
: _ met gebakken eendenlever | 10 2 0000000009000000503308AG3B0E0AREIAREAAAAAEANEAGAAAEOAEACEIC,
T Ripasso valpolicella |9
TUSSEN COQUILLES | 24 VEGETARISCH | 22 NA KAAS | 16.5 AFFOGATO | 12
~ coquilles, anijschampignon, gruyere ~ravioli, pompoen, kastanje, kruiden 4 kazen, amandel, abrikoos croissant, pistache, espresso
¥ Chardonnay | 7.5 T Viognier |7.5 ¢ Vin Santo | 8.5 ¢ Pedro Ximénez |7.5
© Proeverij 3 glaasjes Port |12
ZWEZERIK | 26 DULCE DE LECHE | 13
~ kalf, knolselderij, appel ZOET VAN DE DAG | 13 semifreddo, zeezout, karamel
T Pinot noir | 7.5 speciaal dessert van onze patissier, dagwisselend ¢ Beerenauslese Siamling | 8.5
MASCARPONE | 13 CHOCOLADE (10 MIN) | 13
......................... Vstltdd choco, vijg, pecannoot  moullews, choco, abrikoos
: oot groepen van 5 of meer serveren wij uitsluitend ons dagmenu. | 9 Banyuls | 8.5 9 Tokay Late Harvest |8.5
© Voor gasten met een dieet- of allergie beperking passen wij onze gerechten naar wens aan. In onze keuken :
kunnen sporen van allergenen voorkomen. Eventuele vragen kunt u aan onze bedieningsbrigade stellen.

Wij presenteren tijdens het diner tegen 23:00 de laatste consumptie samen met de rekening zodat ons
personeel s'ochtends vroeg weer fris aan de werkdag kan beginnen.
Betaling uitsluitend per pin of contant.



